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Offnungszeiten der Vinoteca

Mo. - Fr. 13.30 - 17.30 Uhr
| Ein Unternehmen der Plozza-Gruppe Sa. 10.00 - 15.00 Uhr
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Cottinelli Basis-Weinseminar

Seminaraufbau

Themen

Referent

Kursziel

Kursdokumentation

Degustation

Kursort

Kursteilnehmer

Kosten

An vier Abenden a 2% Stunden werden alle grundlegenden Themen in
Sachen Wein angesprochen.

1. Abend: Von der Rebe in die Tonne

2. Abend: Wein mit allen fiinf Sinnen erleben
3. Abend: Weine der Alten Welt

4. Abend: Weine der Neuen Welt

Karl Kalt (Weinakademiker)

- Wo in der Welt Wein angebaut wird.

- Was vom Weinberg bis in den Keller vor sich geht.

- Wie ein Wein systematisch verkostet und beschrieben wird.

- Welches die hdufigsten und welches die wichtigsten Traubensorten sind.
- Welches ihre wichtigsten Merkmale sind.

- Welche Weine fiir welche Regionen typisch sind.

- Wie mit Wein umzugehen ist (Lagerung, Service, etc.).

- Worauf bei der Wahl des Weines geachtet werden sollte.

Anjedem Abend wird den Teilnehmern eine ausfiihrliche Dokumentation zum
jeweiligen Thema abgegeben.

Jeder Kursabend beinhaltet eine gefiihrte Weinverkostung von vier bis sechs
zum jeweiligen Thema passenden Weinen.

Im Torkel des Weinhauses Cottinelli, Karlihof, 7208 Malans
(gilt auch fiir unsere Themen-Abende)

Mindestens 10 Teilnehmer, maximal 20 Teilnehmer. Willkommen sind Da-
men und Herren (Mindestalter 16 Jahre). Fiir die Kursteilnahme sind keine
Vorkenntnisse erforderlich.

CHF 250 pro Person fiir alle 4 Kursabende. Zahlungseingang bis spatestens
am ersten Kurstag.

Unsere Themen-Abende

Super Tuscans 17. Juni 2010 | CHF 135

«Super Tuscans» - eine Werbemasche, ein Marketing-Gag”? Einige vom Wein-Guru Robert Parker
erfundene und hoch gelobte Weine? Oder sind es doch einfach wirklich gute Weine aus Italien? Wo
liegt ihr Ursprung, und welche Stellung haben sie heute? Der Abend soll diese Fragen beantworten
und Unklarheiten iiber die Super Tuscans heseitigen.

Selbstverstdndlich bietet der Abend auch Gelegenheit, «Super Tuscans» mit «normalen» Weinen der
Region zu vergleichen.

Die Weine der Marchesi Antinori 26. August 2010 | CHF 115

Die Dynastie der Antinori schreibt mehr als 600 Jahre Weingeschichte in Italien und prégte die Ent-
wicklung verschiedenster Weine wie kaum ein zweites Unternehmen. Dabei stand ein hohes Mass
an Qualitdtshewusstsein stets im Fokus ihres Wirkens. Daraus hervorgegangen sind weltbekannte
Weine wie der «Tignanello».

Erleben Sie einen Abend, welcher die Geschichte der Antinori-Familie reflektiert und die Vielfalt
Ihrer Weine aufzeigt.

e S ) 30. September 2010 | CHF 125
Die siisse Verfiihrung

Edle Siissweine haben schon in der Vergangenheit Dichter und Denker, Fiirsten und Konige fasziniert.
Im Mittelalter waren die Gewachse nur der vornehmen Klasse vorbehalten. Heute finden immer mehr
Weinliebhaber den Zugang zu diesen ganz speziellen Weinen - sei es nun ein Eiswein, eine Trocken-
beerenauslese oder ein Recioto.

Ein Abend voller siisser Verfithrungen. Wir zeigen lhnen die unterschiedlichen Produktionsverfahren
und bieten lhnen die Gelegenheit, verschiedene Siissweine unter Anleitung zu degustieren.

Referent aller Themen-Abende: Karl Kalt (Weinakademiker)

Anmeldung

Name(n)

Adresse

PLZ/0rt

Telefon

Unterschrift

Kursthema: Datum:

[0 Basis-Weinseminar 1 08. April
15. April
22. April
29. April

[ Basis-Weinseminar 2 28. Oktober
04. November
11. November
18. November

I Super Tuscans 17. Juni

[0 Die Weine der Marchesi Antinori 26. August

1 Diesiisse Verfiihrung 30. September

Anmeldung bis:

05. April

25. Oktober

14. Juni

23. August

27. September

Alle Kurse finden jeweils donnerstags statt und dauern von 19.30 bis ca. 22.00 Uhr

Kosten:

CHF 250

CHF 250

CHF 135

CHF 115

CHF 125



